Il Gran Grala di Natale

La millefoglie con scarola croccante e
carciofi saltati su delicata fonduta di
formagqggi

La pera Williams in manto di prosciutto
di Carpegna, gherigli di noci e pecorino di
malga

| favolosi cappelletti in brodo fatti uno
ad uno come da tradizione della nonna

La crespella gratinata ripiena con
pregiati funghi porcini e fiocchi di
bufala, con delicata fonduta di taleggio

La faraona ruspante disossata e farcita
con 2ucca Mantovana

Il reale di vitello cotto al forno a legna
con patatine arrostite e il suo sughetto

Il bollito come da tradizione con le salse
fatte in casa

Tartelletta con crema pasticcera al
limone e fragole fresche

55 euro a persona
Prenotazioni whatsapp 339/50160409




